Ments Sommer

1
Tomatensuppe mit Basilikumol

Pouletbrust-Roulade mit Eierschwammli
auf Parmesanrisotto und Sommergemiise

Tiramisu-Schnitte mit Erdbeeren

52.00

2
Kopfsalat mit Sprossen

Schweinskarreebraten an Balsamicojus
auf jungen Rosmarinkartoffeln und geschmorter Ramatitomate

Schokoladenmousse mit marinierten Sommerbeeren

55.00

3

Sommersalat mit Sprossen an Kriuter-Vinaigrette

Maispouletbrust an Pommery-Senfsabayon,
serviert auf Bratkartoffeln und Saisongemtse

Quarkcreme mit Aprikosen und Pistazienkrokant

56.00

4

Tomatensalat mit Buffelmozzarella

Kalbshake an Schmorsauce
Parmesanrisotto und Zucchini

Sommetrfruchte mit Himbeersorbet und Mandelcrumble

65.00

Gasthof Sternen Sennhittestrasse 1 8602 Wangen

044 833 44 66



5

Sommetlicher Blattsalat mit Fetacrostino

Schweinsfilet an Pestojus
mit Kartoffelgratin und Ratatouille

Crémeschnitte mit Pfirsichragout

65.00

6
Spinatsuppe mit Barlauch

Kalbsschnitzel an Pilzsauce mit Pappardelle
und Broccoli

Aprikosen-Tartelette mit Mandel-Krokanteis

68.00

7
Melone mit Rohschinken

Broccolisuppe mit Pinienkernen
Roastbeef mit Sauce Béarnaise, Kartoffelgratin und Gemiise
Crémeschnitte mit Kirschenragout

84.00

8
Krevettencocktail im knackigen Salatherz mit Krauter-Olivendl

Kraftbrithe mit Sherry und Blitterteigpailetten

Lamm-Riickenfilet an Pestojus
Mit Spinatgnocchi und geschmorten Ramatitomaten

Himbeerparfait mit Haselnuss-Roulade

Fr. 89.00

Gasthof Sternen Sennhittestrasse 1 8602 Wangen

044 833 44 66



9
Sommersalat mit Schottischem Rauchlachs
und Senf-Sauerrahm

Ratatouillesuppe mit Kriutercoutons

Rosa gebratene Challans Entenbrust
an Koriandersauce mit Basmatireis-Gemusesauté

Beeren-Tartelette mit Guanaja-Schokoladensorbet

Fr. 89.00

10
Fenchelmousse mit Dillgelée
und Schottischem Rauchlachs

Tomatensuppe mit Basilikumschaum

Kalbsfilet am Stiick gebraten an Cabernetjus
mit kleinen Thymiankartoffeln und jungem Gemiise

Dessertteller Sternen

Fr. 104.00

11
Vitello Tonnato mit knackigen Salatspitzen

Rieslingsuppe mit knusprigem Speck

Rindsfilet am Sttick gebraten mit Pommery-Senfsabayon,
Schmelzkartoffeln und Saisongemiise

Melba reloaded

Fr. 105.00

12
Kopfsalat mit Cherrytomaten und Basilikum-Olivendl

Carnrolirisotto mit Zandersaltimbocca und Saubohnen
Kalbssteak an Safranjus mit Taglierini und Saisongemtse
Gereifte Kise aus der Region

Erdbeer-Mascarponecreme mit erfrischendem Caipirinha-Sorbet
115.00

Gasthof Sternen Sennhittestrasse 1 8602 Wangen

044 833 44 66



13
Tatar von Saibling und Avocado
an Korianderol mit knackigen Salatspitzen

Zweifarbige Tomatensuppe

Duo von Kalbsfilet und Kalbshaxe
Kartoffel-Mousseline und Zucchini

Frische und gereifte Kise aus der Region
Schokoladen-Whitie mit Erdbeer-Basilikumeis

122.00

14

Hausgeriuchertes Seeteufelfilet mit Dill-Sauerrahm
und Ratatouillesalat

Kraftbrithe mit Gemuseravioli

Taglierini mit Barenkrebs-Basilikumsauce

Pata Negra Filet an Aprikosenchutney
auf Venerereis und bunten Bohnen

Frische und gereifte Kise aus der Region
Kirschentraum mit Pistazien

142.00

15

Falsche Kohlrabi-Hummerravioli an Limonenvinaigrette
mit Meerbohnensalat

Erbsensuppe mit Serrano-Rohschinken

Brasatoravioli mit Salbei

Sommerreh-Entrecote mit Holunderbeerenjus,
gebratene Piniengnocchi und jungem Spinat

Frische und gereifte Kise aus der Region
Beerenmuffin mit Abricotine-Sabayon und Aprikosen-Thymianeis

152.00

Gasthof Sternen Sennhittestrasse 1 8602 Wangen

044 833 44 66



